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•PRIORAT/PRIORATO

•20 SEPTEMBER 2018

• Gastspreker HUBERT BRIERS



•PRIORAT  DOQ   = CATALAANS

•PRIORATO    DO Ca    = SPAANS



P

•Priorato = de Bourgogne van Spanje



1.Duitsland – 9.132.000 hectoliter

2.Zuid Afrika – 9.762.000 hectoliter

3.Chili – 10.464.000 hectoliter

4.Australie – 11.180.000 hectoliter                 top 10 in 2015
5.China – 13.200.000 hectoliter

6.Argentinie – 15.473.000 hectoliter

7.Verenigde Staten – 19.187.000 hectoliter

8.Spanje – 33.397.000 hectoliter

9.Italie – 42.772.000 hectoliter

10.Frankrijk – 50.764.000 hectoliter



AANPLANT     OPBRENGST

•Ongeveer 2000 Ha

•Van 5 tot 20 Hl per ha

•Van 10000 tot 40000 HL





•WIJ PROEVEN



1270 A VUIT BIANCO
2015 DOQ PRIORAT

KELDER:HIDALGO ALBERT 

BIOLOGISCH
• ifsoorte



P

Domein Hidalgo Albert





1270 A VUIT
•De naam '1270 a vuit' van de wijnen verwijst 

naar de 8 families die in 1270 in Poboleda

woonden, het jaar van de toekenning van de 

stadsrechten aan Poboleda. Bijzonder koel 

gebied van Porrera.

•4 Ha

• Sinds 2003 familiaal bedrijf



1270 A VUIT BIANCO 2015
DOQ PRIORAT

•Wijnstokken:  100%  garnacha blanca

• 5 maanden gerijpt  op Franse eik.

• Strogeel gekleurde wijn met een complexe geur 

van rijp fruit, anijs en rook. In de smaak is hij 

droog, zeer intens en krachtig, wat resulteert in 

een lange en frisse afdronk.

•Nu te drinken,nog enkele jaren te bewaren.

Bij vis in saus,paella,tapa’s, kaasschotels



GESCHIEDENIS
• -12 de eeuw:wijnbouw,monniken

• -1830 : wijnboeren.

• -einde 19 de eeuw:phyloxera. 

• -1950 :hernieuwde aanplant,bulk.

• -1980 :kwaliteit (familie Palacios).

•Nu 11 gemeenten:beste en duurste wijnen van 

Spanje.(vb:Scala Dei)

• -Clos Mogador,Clos de l’Obac.



SCALA DEI
• Oudste wijnmakerij in regio Priorat.

• In 1163 opgericht door Kartuizermonniken

• Wijnstokken:Grenache,Carignan,Cabernet sauvignon en 

Syrah

• Nu:90 ha op 40 lokaties

• Zeer lage opbrengst per ha (5 hl)

• Codorniu Raventos 25 % van de aandelen



Scala dei







•WIJ PROEVEN



LA MOGARBA
2016

DOQ PRIORAT



LA MOGARBA 2016
PRIORAT DOQ

• Wijnstokken:Grenache, Syrah,Carignan,Cabernet sauvignon

• Kleur :diep paarsrood,vettige tranen

• Geur:de rijpe Grenache geeft toetsen van zwart fruit en 

vanille

• Smaak:krachtige aanzet,elegante tannines,lange afdronk.

• Bewaartijd:zeker nog 5 jaar te bewaren

• Gerechten:rood vlees,rijkere vleesgerechten in saus,gegrild

vlees.



GEOGRAFIE EN GEOLOGIE
Bergachtig landschap

• -wijngaarden tussen 100 en 700 m

• -vlakte van Siurana.

• -Wijngaarden in terrasvorm.

• -Bodem=ZB   vulkanische oorsprong:kwarts,leisteenbodem.(tijgerhuid 

bodem,

• Llicorella =rode leisteen met mica die zon weerkaatst,stokken

verankeren in rotsen.

• -Provincie Taragona

• -Hoogste punt:Montsant 1124 m



GEMEENTEN MET DOCA

• 9 gemeenten vallen er binnen de DOCa an de wereld.

Morera de Montsant(inbegrepen Scala 

Dei), Gratallops, Porrera, Poboleda,Torroja del Priorat, 

la Vilella Alta, la Vilella Baixa, 

El Lloar,Bellmunt del Priorat

• Volgens de Davis University in California bezit Priorat het 

beste terroir van de wereld!



• ductiductiductiductiductiductiducti



KLIMAAT
•Mikroklimaat : continentaal

• -Zomers :lang en warm 35 °.

• -Koude winters:  tot 0°

• -Gemiddeld 15°

• -Regen:600 mm/jaar

• -zon: 2600 uur per jaar









•WIJ PROEVEN



1270 A VUIT FINA
2014 DOQ PRIORAT

KELDER:HIDALGO ALBERT

BIOLOGISCH• ioortebb



1270 A VUIT FINA 2014 DOQ PRIORAT

Wijnstokken:50% Garnacha,30% Syrah,10% Cabernet sauvignon,10 % 

Merlot

• 12 maanden rijping op Amerikaanse en Franse eiken vaten.

• Dieprode kersenkleur met violette rand.

• Elegante aroma’s gedomineerd door rijp fruit,toetsen van 

anijs,kruiden en lichte rokerig.

• Elegante,maar toch krachtige aanzet,rond en soepel,met zuivere 

tannines die zeer mondvullend zijn met een minerale afdronk.

• Nu te drinken,5 à 10 jaar te bewaren





DRUIVEN 
Aanbevolen druiven: blauw: Garnacha Tinta.

• Toegestaan blauw: Garnacha Peluda, Cariñena

Cabernet Sauvignon, Merlot en Syrah . 

•Toegestaan wit: Garnacha Blanca (2%), 

Macabeo (= Viura), Pedro Ximenez. 

•Experimenteel: Chenin Blanc.

• lage opbrengst door rotsen en schaarste aan 

water ,maximum 42 HL /HA

•Bevorderlijk voor de kwaliteit



WETGEVING
•1954  :   DO

•1988 : bulk  verboden

•2009 : DO Ca



PAUZE



•WIJ PROEVEN



LO TROS 2015 PRIORAT DOQ

of trellised 

LoLo

LO  TROS 



•
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LO TROS PRIORATO 2015

• W                                       W                                                    Wijnstokken:60 % Carinena,40% Garnacha(22 ha).

9 maanden op  Franse eik.

Kleur:diepe kersenrode kleur.

Geur:zwarte kersen en Morello kersen met toetsen van de  

Middelandse zee zoals thym en violetjes.

Smaak:rijke aanzet,mondvullend,rijpe tannins met een

achtergrond van chocolade,maar met genoeg zuren om 

hem fruiting te houden.

Bewaartijd:zeker 5 jaar te bewaren

Gastronomie:gegrild vlees,rood vlees met rijkere sauzen.



•WIJ PROEVEN



USATGES NEGRE 2007
PRIORAT DOQ

COSTERS DEL 

SIURANA



USATGES NEGRE



USATGES NEGRE 2007
PRIORAT DOQ

• Garnatxa,48% Tempranillo, 35% Cariñena,11% Cabernet Sauvignon 6%

• Biologisch

• Tweede wijn van dit topdomein :andere assemblages,wel met de druiven 

van Clos de l’Obac en Miserere(absolute top)  

Vinificatie:één jaar op  Franse eik

Helderrood van kleur, getypeerd door de Grenache. In de neus mooie minerale tonen, gedomineerd door 

cassis en rood fruit. Elegant en fris in de mond. Lange en complexe afdronk.

Bewaarpotentieel tot 2018

Gastronomie:wijn is op dronk,  met vleesgerechten met krachtige sauzentot 2018.



•WIJ PROEVEN



PLANETES DE NIN 2015
PRIORAT DOQ

95/100
ROBERT PARKER 

2015



PLANETES DE NIN 2015
PRIORAT DOQ

• De schitterende jaargang 2015 is een jonge blend van Garnaxcha

en Carinena.

• Fermentatie in Inox vaten van 3200l van Franse eik ;rijping in Franse

eik gedurende 18 maanden.

• De wijn start als dieprood met mooie tranen.

• In de geur is hij zeer elegant ,geparfumeerd,en bloemig ,ongelooflijk

fris voor de klimatologische omstandigheden..Krachtig en toch met 

uiterste elegantie met minerale toets



PLANETES DE NIN 2015
PRIORAT DOQ

• 95/100 van Parker

• Blend garnacha en carinena.

• Dieprode kleur,paarse gloed

• Vanille,rook,zwart fruit,leder,anijs

• Zwart fruit,leder,kersen,vanille,violetjes,rozen,

• Paddestoelen,fijn en complex.



GASTRONOMIE

WIJNEN EN GERECHTEN  :

Ossenhaas / gebraden speenvarken /gebraden kip / gestoofde groenten / lam /brochette

/ mediterrane keuken /gekookte worstjes / om te genieten op zichzelf.

Optimale serveertemperatuur :
Tussen 16ºC en 18ºC



•WIJ DANKEN U 

VOOR UW 

AANDACHT



LEVERANCIERS EN PRIJZEN

• A VUIT 1270 WIT 2015              ESPAVINO                                      17, 70  E

• MOGARBA 2016 ROOD     DELHAIZE                                             12,99   E

• A VUIT  1270 ROOD  2014        ESPAVINO                                      15,70  E

• LO TROS   2015 ROOD       PRIK EN TIK LEUVEN                          16,80  E

• USATGES NEGRE 2007 ROOD LA BUENA VIDA MOL                  17,04  E

• PLANETES DE NIN  2015   ROOD   LA BUENA VIDA MOL           29,12  E



WAT WIJ NIET PROEFDEN

•La Coma d’en Romeu 70 E

•Mas d’en Caçador 70,18 

E

•Clos de l’Obac 70 cl                                   77 E

•Clos de l’Obac 1,5 l                                  213 E

•Clos de l’Obac 600 cl                               856 E

•Miserere 70 cl                                                77 

E


